
Die Sektkellerei Martini befindet sich im antiken Weindorf Girlan.
Seit 1985 produziert die Familie Martini hier Flaschengärsekt aus traditionellen
Traubensorten (Chardonnay, Weißburgunder und Blauburgunder).
Nach dreijähriger Lagerung im Gewölbekeller reift der Sekt zu dem edlen Produkt Comitissa
Brut Riserva heran.

KURZE PRODUKTBESCHREIBUNG:
COMITISSA BRUT RISERVA (TALENTO)
FLASCHENGÄRUNG
TRAUBENSORTEN 30% CHARDONNAY

30% WEISSBURGUNDER
40% BLAUBURGUNDER

ANBAUGEBIET ÜBERETSCH 500-800m ü.d.M.
BÖDEN LEHM-SCHOTTER MIT HOHEM KALKANTEIL
AUSBAU DREI JAHRE AUF DER HEFE
JAHRGANG 2004
ALKOHOLGEHALT 13,5% VOL.
GESAMTSÄURE 5,5‰
RESTZUCKER 4g/L
LAGERFÄHIGKEIT > VIER JAHRE

ORGANOLEPTISCHE ANALYSE:
IN DER FARBE STROHGELB LEUCHTEND
FEINE UND ANHALTENDE PERLAGE MIT FEINER SCHAUMKRONE
IM BOUQUET DUFTEND NACH HONIGWABEN, FRISCHER BROTKRUSTE, FEUERSTEIN
MIT LEICHTER NOTE VON BANANEN UND ZITRUSFRÜCHTEN
IM TRUNK VOLLMUNDIG, HARMONISCH UND ANHALTEND
GEEIGNET ALS APERITIV, ZU VORSPEISEN, RISOTTI, LEICHTEN NUDELGERICHTEN
UND ZU FISCH


